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Maeloc recomienda el consumo responsable. - =







COCTELES

SCEMAELOC )y

# DOITYOURWAY

SANGRIA DE SIDRA 1

|h3r€<|16htCL

- 4 cl. de vo“\Z
-4l de ru‘l,'&/nroPC
de manzam
- 3 c‘. JC zZuhno Jc li|~n6h
- | manzana roj2

Iniclo Picado [ 53
ba uhd LotC“Z de: Seas

Sidra Maeloc
EXTRA Eco|63ic2 Q

i

£9 COSECHA DEGALICIALE:




COCTELES

“MAELOC- >y

La base se elabora en coctelera y posteriormente se
termina en vaso con Sidra Extra Ecolégica.

1°-agitar enérgicamente y servir con hielo en
un vaso sidrero.

2°-terminar de llenar el vaso con Sidra EXTRA
Ecolégica.

* Decoracion: rodajas (carpaccio) de uva
negra y blanca y bolas de manzana roja y
verde hechas con sacabocados. Sobre el
vaso colocar una ldmina fina
de manzana e incrustar dos pa]ltas £
negras flexibles. ?

3% COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
SCMAELOC),

# DOITYOURWAY

MOJINO DE FRESA

Ingredientes:

8 2_93)'01 de hma.
- | cucharada de azdcar blanco o
sirope de Azdcar.

- 1 fresa.

= HiC‘o icZJo/PCrhdo.

-2l ricor de hierbas.
- hojas de hierbabuena.
7 uhd Lol’t“) de:

Sidra Mlc|oc coh FRESA




COCTELES

SCMAELOC )y

PREPARACION: MOJINO DE FRESA.

Receta elaborada directamente en el vaso:

1°-poner dos gajos de lima en el fondo del
vaso, exprimirlos con ayuda

de un smuggler provocando

que suelten zumo. Poner hielo picado
hasta la mitad del vaso.

2°-anadir el resto de ingredientes y remover.
3°-poner hielo picado hasta el borde del vaso.

4°- acabar de llenar “hasta arriba” con Sidra
Maeloc con FRESA .

% Decoracion: un trozo de fresa, hojita
de hierbabuena y dos pajitas negras.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

s Tk DREANS
|h5rc4ieht613

- 4 cl. de Ron especiado

-2 cl. de licor de chvo

- 2 cl. de zutmo de litma

< ]5 el de sirope de CIPCCDI
(3ihjcr|>r€34)

S Hic‘o PCrht]o

- 4R RAiz de jengibre,

uh perd, anis estrellado,
canela en rama 5 lima.

7 uhd LotClh ‘ICZ

Sidra Maeloc de PERA



La base se elabora en coctelera y
0 posteriormente se termina en vaso con la sidra.

PREPARACION: TIKI DREAMS

En coctelera:

1° en la coctelera ponemos todos los
ingredientes con hielo excepto la sidra
agitamos vigorosamente.

2° servimos en vaso tiki, sobre hielo perlado
y terminamos con los 6 cl. de Sidra Maeloc
de PERA bien fria.

¥ Decoracion: jengibre, pera, anis estrellado,
canela y lima.

Decoramos con especias y pera, podemos
quemar una ramita de canela para aromatizar
con humo.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

SEMAELOC ),

# DOTYOURWAY

MAELOC SPRITZ.

Ingredientes:

- 5 c|. JC ArCro‘

- '-\0)‘3; de hierbabuena
- LiC|o

- uhd MAhzaN3

* uhd haranhja.

y uhd Lotcllz de:

Sidra Mac‘oc
Du‘cc Ecoléjica



_COCTELES
EMAELOC: 7

PREPARACION: MAELOC SPRITZ.

Receta elaborada directamente en la copa:
1° poner 4 cubos de hielo en la copa.

2° verter lentamente 10 cl. Sidra Maeloc
DULCE ECOLOGICA sobre el hielo.

3¢ anadir el Aperol.
¥ Decoracion: rodajas de manzana,
naranja y hoja de hierbabuena.

\
Presentacisn

COPA FLAUTA




COCTELES

SCMAELOC),

# DOTYOURWAY

SILVER FIII
DE MANZANA Y JENGIBRE

Ingredientes:

-2 gt Az4car blanco

~zutno de /2 limd

-3 cl. jarabe de manzana verde
-ralladura de jengibre fresco

y und Lotelh de:

Sidra Maeloc SECA




COCTELES

SCMAELOC )y

PREPARACION : SILVER FIz1
DE MANZANA Y JENGIBRE

En coctelera:

Anadimos todos los ingredientes en la
coctelera y hacemos un “dry shaker” (batir
sin hielo), servimos en un vaso lleno de
hielo picado y terminamos con Sidra
Maeloc SECA, removemos con la cucharilla
para integrar la mezcla.

¥ Decoracion: pajita y dados de manzana.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

#DOIYOURNAY

SIDROSKA
DE FRUTOS ROJOS ¥ NEGROS

'hﬂrCJ ienles:

'5 gr- z4car blanco

‘/z litma en cudrlos

-€ l. P“ré de fresas Y frambuesas
'3 c|. sour Mix

7 und botella de:

Sidra Maeloc de MORA



COCTELES

SCMAELOC )y

PREPARACION: SIDROSKA
DE FRUTOS ROJOS Y NEGROS

En el vaso:

Directo en un vaso afiadimos la lima y el
azucar que machacaremos con la ayuda de un
mortero, luego afiadimos el puré y el sour
mix, finalmente cubrimos con hielo picado y

terminamos con 10 cl. de Sidra Maeloc de
MORA.

' » Decoracion: pajita, brocheta de
frutos mora y frambuesa.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

# DOTYOURNAY

MAELOC'S BRUNBLE.
7

Ingredientes: =
-4cl de zutmo de limsn U8
-4cl. de sirope de mors =<
-2 cl.de Ginebra
- tnords pard Adorhar [

- hielo ricldo ]'

ba uhd LotC‘h JC: \ .
| §

Sidra Maeloc de MORA

"

4‘: 4 i ¥



COCTELES

WEMAELOC)y
PREPARACION: MAELOC®S BRUMBLE.

Receta elaborada directamente en el vaso:
1°-remover bien todos los ingredientes.

2°-poner hielo picado/perlado hasta el
borde del vaso.

3°-terminar de llenar el vaso con Sidra
Maeloc de MORA.

: % Decoracion: brocheta de moras o
moras sueltas y hoja de

- hierbabuena. colocar 2 pajitas
negras.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

# DOTYOURWAY

Q BELLINI
”‘"DE SIDRA EXTRA

1

; Ingredientes:

2 '4 Cl. ruré dc

I l-nclocotéh / fruh de
© T pasien

'2 Cl. sour Mijx

bi uhd Lotcul de:

Sidra Maeloc
EXTRA Ecoléjica ()

£9 COSECHA DEGALICIALE



7C(')ET£LES
w-MAELOC- )7
La base se elabora en coctelera y
posteriormente se termina
% /) en vaso con la sidra.

PREPARACI()N: BELLINI DESIDRA EXTRA

En coctelera:

Batir en la coctelera el puré junto con el
sour mix, servir en copa de flauta y
terminar de llenar la copa con la Sidra
Maeloc EXTRA Ecolégica.

¥ Decoracion: pétalo de rosa comestible.

—

Presentacisn

COPA FLAUTA __/"a

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
#DOITYOU?WCAYE? ' hcrc\‘z_: .. :
APPLE PIE % (*

GINGER NARTNI (Hecksl) ™

Ingredientes:

- el zumo de lima
'3 el de I:rorc de caral-nelo
g roth)zr de )chjll’rc

3 golis de bitler de cancla. BN '
- hielo PICBJO @ '
- ardndanos (o cioh2|)

7 und botella de:

Sidra Maeloc SIN (2|co|\o|)




SIN ALCOHOL COCTELES

T MAELOC?);
La base se elabora en coctelera y
¥ posteriormente se termina en vaso con la sidra.
&

En coctelera:

1°-en la coctelera ponemos las rodajas de jengibre y
machacamos con mortero, afiadimos hielo y todos los
ingredientes menos la sidra.

2°-servimos en copa de coctel haciendo doble filtrado y
terminamos de llenar la copa con Sidra Maeloc SIN
(bien fria).

3° -decoramos con manzana y pasas, o si lo
preferimos con merengue de jengibre y arandanos
simulando un cupcake martini.

¥ Decoracion: rodajas de manzana y uva pasa.
Podemos terminarlo con un merengue de
ardndanos y jengibre.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

# DOTYOURNAY

MARGARITA DE SIDRA DE PERA.

Ingredientes:

-2l de )-zraLc de Azacar

o 4 el. zutno de lih'\éh

-2l coinfreay

= 4( cl. ('C«‘uih

z Igr?h?h

- PCrl verde

- hielo picado
[atelta d:

Sidra Maeloc de PERA

7 uhad




La base se elabora en coctelera y
posteriormente se termina en vaso con la sidra.

PREPARACION: MARGARITA DE SIDRA DE PERA.

En coctelera:

1°- agitar enérgicamente para enfriar bien
y servir en copa de flauta con hielo y pepitas
de granada(1/2 copa).

2° terminar de llenar la copa con Sidra
Maeloc de PERA.

¥ Decoracion: incrustar en la copa una
rodajita de pera bien verde.

-
Presentacisn

LOPA FLAUTA < COSECHA DEGALICIA >




COCTELES

# DOITYOURWAY

MAELOC PICNIC cockrai

Ihjrc«liehtcri

5 cl.de Ginebra
infusionada en toh'\i“o

-3 cl. de zutmo de naranj
reciéh exprimid

-1.5 cl. de jarabe de
Az4car.

-rand de rotnero frCIco
7 un bofella de:

Sidra Maeloc de SECA




COCTELES

SCMAELOC )y

La base se elabora en coctelera y
posteriormente se termina en vaso con la sidra.

PREPARACION: MAELOC PICNIC COCKTAIL

Receta elaborada en coctelera:

1°-en la coctelera ponemos todos los
ingredientes con hielo excepto la sidra y
agitamos vigorosamente.

2°-servimos en vaso sobre hielo en cubo, con
doble filtrado.

3°-terminamos de llenar el vaso con 10
cl. Sidra Maeloc SECA (bien fria).

¥ Decoracion: rodajas de manzana,
naranja deshidratada y romero fresco.

£ COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
FOOTIORM

FRAPPE

DE PERA Y LICHY

Ingredientes:
-/ perd en almibar
-2 |ic|\7I eh Zl\'m’LZr

“sour Mix

7 und botella de:

Sidra Maeloc de PERA



COCTELES
CMAELOC- )7

La base se elabora en una batidora y
posteriormente se termina en vaso con la sidra.

PREPARACION:
FRAPPE DE PERA Y LICHY

En batidora:

En una batidora de vaso
afiadimos todos los
ingredientes y poco a poco
afiadimos hielo picado hasta
conseguir la textura deseada.

¥ Decoracion: pajita , hojas de
hierbabuena y esférico de pera.

£ COSECHA DE GALICIA L




Cohocc
tnejor huesfra
5mnadc

sidras

434 COSECHA DE GALICIA <72

un camino diferente
para disfrutar de la sidra.

# DOITYOURWAY




COCTELES
SCMAELOC:

€%
zuhno JC
1 frcﬁ

Sidra de manzana con intenso
sabor a fresa.

Sabor: A fresa con ligeras notas en
retrogusto de la sidra de la que
procede.

Color: Rosado intenso.
Aspecto: Brillante.

Aroma: Agradable fusion
entre las golosas fresas y
el peculiar cardcter de la madurez
citrica del yuzii.

5 COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
SCMAELOC:);

Gidra con Pera.

Un perfecto equilibrio entre el
sabor de la pera y la sidra de
manzana.

Sabor: Suave a sidra con pera.
Color: Amarillo dorado.
Aspecto: Brillante.

Aroma: Intensas notas de pera
y citricos que aportan una gran
frescura.

5 COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
SCMAELOC:);

Sidra de manzana con un
toque de mora .

Sabor: A mora, dulzén pero
ligero y refrescante.

Color: Rosado.
Aspecto: Brillante.

Aroma: A sidra con notas de
frutos del bosque.

5 COSECHA DE GALICIA L




COCTELES

SCMAELOC )z

Los fieles encontrardn una
bebida mucho mads refrescante

Sabor: Franco y amargo con
recuerdos a la astringencia
cervecera.

Color: Naranja ocre con
irisaciones salmén
al ser servida.

Aspecto: Brillante y
atractivo.

Aroma: Equilibrado con tdnicas
notas de su peculiar variedad.

5 COSECHA DE GALICIA L




COCTELES
(_,_“AE[.OC _ Q Mlcloc c:o‘éjicl
\\

El respeto por la naturaleza y
la tradicion son la inspiracion
de esta sidra.

Sabor: Franco, dulce,con notas
citricas.

Color: Amarillo dorado.
Aspecto: Brillante.

Aroma: Limpio y equilibrado, &
con notas frutales y sensacion de
acidez.

5 COSECHA DE GALICIA L




COCTELES ’

J_MA[[.OC _'_:':_- Q Maeloc eco‘éjid

Natural ecols gica.

Caracter auténtico. Cuidado J
tradicional y mimo de detalles en 4
esta sidra natural con origen. ‘\

Sabor: Franco con equilibrio
acidez-amargor, moderadamente
astringente.

Color: Amarillo con irisaciones pajizas.
Aspecto: En rama, sensacion

de aguja natural.

Aroma: Limpio y equilibrado,

con notas frutales y sensacion de
acidez.

£9 COSECHA DE GALICIALE




Ex(’rz €co |63i ca.
Una celebracion de la naturaleza .

Sabor: Franco, dulce, chispeante con
notas citricas.

Color: Amarillo dorado.
Aspecto: Brillante con fina burbuja.

Aroma: Limpio y equilibrado, con
notas frutales y sensacion de acidez.

M]e‘oc Ccolégic] Q
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COSECHA DE GALICIA S




SIN

Sin alcohol, con stevia,
sin azucares anadidos, bebida
refrescante de zumo de manzana.

Sabor: dulce-dcido, refrescante pero
meloso por el contenido de zumo.

Color: Amarillo dorado.
Aspecto: Brillante con fina burbuja.

Aroma: Ligeras notas de sidra y
compota de manzana.

£ COSECHA DE GALICIA >
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